




l sueño aventurero de 4 amigos de origen del sur de Italia, que Ecoincidían con la buena mesa y la tradición milenaria por el buen 
gusto y el placer de compar�r los sabores y colores de cada rincón del 

viejo con�nente en especial de la amada Italia.

Fueron atraídos por la belleza e indiscu�ble contraste de Cartagena de 
Indias, con sus historias, murallas, mar, pero sobre todo  por la alegría de su 
gente pintoresca y llena de calidez igual que su mismo clima.

Todos coincidieron en buscar nuevos horizontes en Cartagena. Su deseo fue 
compar�r su cultura gastronómica y los autén�cos sabores de la cocina del 
sur de Italia, es asi que se origina en el 2014 - Ristorante 4 Ga�.

De la Puglia a tu mesa!!! para los amantes de la comida de mar  y la buena 
pizza, 4 Ga� te invita a degustar de esta experiencia gastronómica.



Brusche�a 
Pan tostado con tope de tomate cherry, albahaca, aceite de oliva  y ajo  $ 26.000

Caprese 
Queso bufala, tomate, albahaca, pesto y aceite de oliva     $ 32.000

Burrata 
Queso burrata, tomate, albahaca, pesto y aceite de oliva     $ 32.000 

Burrata Especial 
Queso burrata, jamon serrano, tomate fresco, albahaca,
pesto y aceite de oliva           $ 41.000 

Carpaccio de Res
Carne de res en laminas, tope de rucula, parmesano y tomate cherry,
aderesado con limon y aceite de oliva.        $ 44.000

Tabla de embu�dos  (para 2-3 personas) 
Jamon serrano, salami, mozarella de bufala, grana padano,
queso gouda, alcachofas, aceitunas y  tomate seco      $ 87.000

Frias

Calientes
Anillos de Calamar
Anillos de calamar apanados y fritos, acompañados con salsa de la casa $ 37.000

Camarones al ajillo
Camarones salteados al vino blanco, con ajo y aceite de oliva  sobre una
capa de  lechuga fresca, acompañados con pan tostado.      $ 43.000

Berenjena a la parmigana
Rollitos de berenjena rellenos con champiñones, queso mozzarella, salsa
pomodoro y gra�ados con parmesano.                                   $ 34.000 

Crema de tomate         
A base de tomate, mozzarella de bufala y albahaca     $ 28.000

Crema di Zucca Gialla         
Crema de ahuyama acompañada con pan en trocitos    $ 25.000



Pulpo 
Ensalada de pulpo en trozos, rucula, zanahoria, apio, tomate cherry,
cubitos de  papa cocida, aderezado con jugo de limon y aceite de oliva. $ 46.000 

Tonno
Ensalada de  atun y vegetales frescos.       $ 38.000

Pollo
Ensalada con  pechuga de pollo a la plancha  y vegetales frescos.    $ 38.000

Mediterranea
Ensalada con camarones, calaramar, champiñones frescos, aceitunas,
lechuga,  cebolla blanca asada, aderesada con salsa pesto y reduccion
de vinare balsamico.                                                                                          $ 49.000

Cesar 
Lechuga, parmesano, crotones de pan y adereso de la casa.                     $29.000

Escoge tu acompañante
 
Pollo $ 9.000 + 
Salmon $ 16.000 +









Gnocchi de papas  
En salsa pomodoro o 4 quesos        $ 44.000

4 Formaggi
Queso azul, queso ahumado, queso mozzarella y crema de leche.  $ 44.000 

Ravioli 
Raviolis rellenos de queso ricota y espinaca en salsa pomodoro o al burro. $ 44.000 

Ravioli de mar 
Raviolis en pasta fresca rellenos con camaron y queso burrata 

bañados en salsa de langos�no ahumado.        $ 56.000  

Lasagna
Lasagna de pollo o de carne         $ 43.000

Spaghe� alle vongole
Almejas, aceite de oliva y ajo.        $ 43.000

Salmone affumicato
Trocitos de salmon ahumado y crema de leche.     $ 44.000

Fru� di mare
Calamar, camarón, almejas, mejillones, pulpo baby  y tomate cherry.   $ 61.000

Gambere� e pomodorini
Camarones, pomodoro cherry y salsa de pomodoro.     $ 47.000

Pasta con Aragosta
Langosta de 300 gr aprox. salteada con aceite de oliva, ajo,

tomate cherry y vino blanco         $ 90.000



escoge 2 acompañantes: cascos de papas/ensalda fresca de la casa/ vegetales salteados

Lomo fino a la plancha       
300 gr aprox de medallones de res     $45.000

Lomo fino en salsa de champiñones
300 gr aprox de carne de res en salsa de champiñones

y crema de leche.         $ 50.000    

Tagliata di carne
300 gr de medallones de carne con rúcula,tomate Cherry,

queso parmesano y aceite de oliva             $ 50.000

Salsiccia italiana 
Chorizo artesanal  italiano  a la plancha     $ 35.000

Angus beef 
350 gr de new york strip                        $ 85.000

Picada mixta de carne (para 2 personas)

Carne, pollo, cerdo y chorizo italiano con verduras salteadas. $ 88.000

Milanesa de cerdo Nuevo
Carne de cerdo marinada apanada al es�lo italiano                  $ 40.000

escoge 2 acompañantes: cascos de papas/ensalda fresca de la casa/ vegetales a la parrilla

Lomo fino a la plancha       
300 gr aprox de medallones de res     $59.000

Lomo fino en salsa de champiñones
300 gr aprox de carne de res en salsa de champiñones

y crema de leche.         $ 62.000   

 

Tagliata di carne
300 gr de medallones de carne con rúcula,tomate Cherry,

queso parmesano y aceite de oliva             $ 62.000

Salsiccia italiana 
Chorizo artesanal  italiano  a la plancha     $ 43.000

Angus beef 
350 gr de new york strip                        $ 102.000

Milanesa de cerdo

Carne de cerdo marinada apanada al es�lo ialiano                  $ 46.000



Pechuga de pollo a la plancha      $40.000

Pechuga de pollo en salsa de champiñones
En salsa con champiñones y crema de leche      $ 46.000

Pollo alla pizzaiola
pechuga de pollo en salsa de tomate y queso gra�nado   $ 46.000

Milanesa de pollo
Pechuga de pollo marinada apanada al es�lo italiano   $ 46.000

escoge 2 acompañantes: cascos de papas/ensalda fresca de la casa/ vegetales a la parrilla



escoge 2 acompañantes: cascos de papas/ensalda fresca de la casa/ vegetales a la parrilla

Pulpo a la plancha 
Tentaculos de pulpo marinado y asado     $ 74.000

Filete de salmon a la plancha     $ 55.000

Filete de  robalo al horno      $ 49.000

Robalo en salsa marinera
Con frutos del mar al vino blanco y tomate Cherry   $ 67.000

Frito mixto de mar 
Anillo de calamar, langos�no, tentaculo de pulpo 

y robalo  apanado        $ 64.000

Frito mixto de mar (para 2 personas)
Anillo de calamar, langos�no, tentaculo de pulpo 

y robalo  apanado        $ 94.000

Parrillada de mar 
filete de robalo, mejillones, langos�nos y calamar marinado      $ 64.000

Parrillada de mar (para 2 personas)
filete de robalo, mejillones, langos�nos

y calamar marinado                         $94.000



Especialidades
Trippa al sugo
Mondongo en cocion lenta en salsa de pomodoro

acompañado con pan de la casa tostado    $ 50.000

Pulpo a la Luciana
Tentaculos de pulpo en salsa pomodoro acompañado con

pan tostado de la casa       $ 77.000

Zuppa di Pesce  
Fruto mixo de mar en salsa de pomodoro con pan tostado $ 64.000



Menu Infantil
Pizza lovers
Escoge el sabor de tu mini pizza clasica  + 1 gaseosa o limonada $ 35.000

Nuggets de pollo        
acompañados con cascos de papas y salsa de la casa     $ 33.000

Pasta lovers
80 gr de  pasta en salsa pomodoro o Alfredo +

1 gaseosa o limonda        $ 36.000



Hawaiana
Salsa pomodoro, queso mozzarella, jamon y piña.   $ 38.000  I $ 71.000 

Tonno e Cipolla
Salsa pomodoro, queso mozzarella, atun y cebolla.   $ 39.000  I $ 71.000

Pollo y champiñones
Salsa pomodoro, queso mozzarella, pollo y champiñones. $ 41.000  I $ 72.000

Diavola
Salsa pomodoro, queso mozzarella y salami picante.  $ 40.000  I $ 72.000

Pepperoni
Salsa de tomate, queso mozzarella y pepperoni   $ 40.000  I $ 72.000

Romana
Salsa pomodoro, queso mozzarella, anchoas, alcaparra
y oregano         $ 41.000  I $ 77.000

4 Quesos
Salsa pomodoro, queso mozzarella, queso azul, 
queso ahumado y parmesano.       $ 45.000  I $ 81.000

Toscana
Salsa pomodoro, queso mozzarella, jamon serrano 
y queso parmesano.       $ 47.000  I $ 86.000

Meat
Salsa pomodoro, queso mozzarella, salami, Jamon, 
chorizo italiano y tocineta.      $ 48.000  I $ 87.000

4 Stagioni
Salsa pomodoro,  queso mozzarella, chorizo, 
alcachofas, jamon y aceituanas.              $ 48.000  I $ 87.000

TRADICIONAL
4 Porciones

FAMILIAR
8 Porciones

Disponible tambien en base keto (pollo, huevo y parmesano)        +$17.000



Margherita 
Salsa pomodoro queso mozzarella y albahaca fresca  $ 35.000  I $ 64.000  

Reina Margherita
Salsa pomodoro, mozzarella, tomate fresco y ajo   $ 37.000  I $ 68.000 

Jamón y queso
Salsa pomodoro, queso mozzarella y jamón     $ 37.000  I $ 68.000 

Wurstel e pata�ne 
Salsa pomodoro, queso mozzarella, salchicha

 y papas fritas.        $ 40.000  I $ 74.000 

Vegetariana
Salsa pomodoro, queso mozzarella, champiñones, 

cebolla, pimentón y calabacín      $ 43.000  I $ 77.000

Rimini
Salsa pomodoro, queso mozzarella, tocineta y maíz.  $ 38.000  I $ 71.000

TRADICIONAL
4 Porciones

FAMILIAR
8 Porciones

Disponible tambien en base keto (pollo, huevo y parmesano)        +$17.000



TRADICIONAL
4 Porciones

FAMILIAR
8 Porciones

Disponible tambien en base keto (pollo, huevo y parmesano)        +$17.000



Vino Blanco
Copa de vino de la casa   $   22.000
Botella de vino de la casa   $ 105.000
Il Pumo Malvasia - Sauvignon  $ 126.000

Vino Tinto
Copa de vino de la casa   $   23.000 
Placido- Chian� docg.               $ 108.000 
Il Pumo- Negroamaro             $ 116.000
Il Pumo- Primi�vo         $ 126.000 
Primi�vo 71                                              $ 187.000 
Aniversario 62 reserva          $ 352.000

Cocktail
Negroni     $    33.000 
Aperol Spritz con Bretaña  $    32.000 
Cuba libre     $    26.000 
Mojito  con Bretaña   $    28.000 
Piña colada     $    28.000 
Margarita     $    28.000 
caipiroska     $    26.000 
Vodka tonic     $    27.000 
Gin tonic     $    32.000

Tragos
Wisky Buchanans    $    28.000  
Tequila     $    21.000 
Ron      $    21.000 
Aperol     $    23.000 
vodka      $    21.000

Diges�vos
Limoncello     $    25.000   
Grappa     $    30.000

Cervezas
Heineken     $    12.000 
Tres cordilleras (negra/mulata)  $    13.000 
Aguila      $    12.000 
Aguila Ligth     $    12.000 
Club colombia    $    12.000 
Corona     $    15.000 
Stella      $    15.000



Bebidas sin alcohol
Agua mineral Hatsu 300ml             $   7.000 
Agua mineral 500ml              $   9.000 
Tea Hatsu (blanco, azul, lila y amarillo)             $ 13.000 
Soda saborizada Hatsu    $ 11.000 
soda bretaña     $   8.000 
Tea frio      $   8.000 
Gaseosa      $   8.000 
Limonada Natural     $ 13.000 
Limonada (coco, cerezada o Hierbabuena)  $ 16.000 

Soda italiana Artesanal con Bretaña
       $ 17.000
Aranciata - (extracto de naranja y menta )

Basilica  - (albahaca y sirope de cereza)

Frutos Rojos 

Café
Espresso               $   6.000 
Espresso doble    $ 10.000 
macchiato     $   7.000 
caffe americano    $   7.000
Capuccino     $   8.000 
Tea caliente     $   7.000

Postres
Tiramisú                $ 22.000
Crema catalana              $ 20.000
Sufle de chocolate
con helado              $ 22.000



No 4-46 Carrera 2 Local 4

+57 312 3247398

4gattirestaurante

4gattirestaurante

Cartagena de Indias Colombia
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